Arets julefrokost foregar i EfB’s Carlsberg lounge.
Vi haber pa at se en masse festlige kollegaer
Dato: d. 24/11 kl. 17:00
Bindende tilmelding senest d. 2/11

Deltagelse er gratis for personaleforeningens medlemmer

Hilsen Personale foreningen - Tjeereborg Industri

AT (W2

v

Tilmelding:

(Skriv dit navn herunder eller send en mail til info@tji.dk om deltagelse)


mailto:info@tji.dk

i

|~ HOLD ARETS JULEFROKOST 2018

pa BLUE WATER ARENA

JULEBUFFET NO DEC
Det kolde % den 29 24. 3o 30. den 1.0g 7.

- Marinerede hvide sildefileter med aeble/
PROGRAM

karrysalat, rede lggringe og kapers
-+ Kryddersildefileter med hakkede lgg, erteskud samt

hjemmelavet krydderfedt *"k Inkluderer gratis shuttlebus til Esbjerg centrum kl. 01.00 - 02.00
+  Kogte 2g med friske Nordsgrejer, tomatbade,

hjemmelavet mayonnaise og citron

« Lakseriellettes med fennikel og paeresalat, ristede
mandler og estragon Ca rISberg LOU nge

+  Lunjule-leverpostej med ristede champignons og

spradstegt bacon 17.00 Velkomstomrade pa 3. sal
+  Lune luksus tarteletter med henseked og abner

aspargessnitter i cremet aspargessauce 18.00 Dgrene dbner
+  Klassisk kalvesylte med julens krydderier, syltede 18.30 Stor julefrokostbuffet

redbeder og grov sennep
Bradbuffet med skologisk smer

21.00 Kaffe ogte

22.00 Livemusik med BLACK N BLUE
Det varme samt Dj

Sprodstegt ribbensteg stegt med havsalt, 00.45 Natmad

laurbzerblade og groft kveernet peber .
- Hjemmelavet juleradkal smagt til med ribsgelé og 01.30 Takforiaften

kg Inkluderer julefrokostbuffet, natmad
Klassiske sukkerbrunede kartoﬂelj ) og drikkevarer (¢|’ vand og V'[‘): |!Ve:>_
Glaseret hamburgerryg med vestjysk grenlangkal musik, garderobe samt gratis shuttle-
«  Kraftig fladeskysauce med tyttebaersyltetsj > bus til Esbjerg Centrum
»  Rosastegt berberie-andebryst med syltede

ablefileter og svesker
Hjemmelavede kalv- og fleeskefrikadeller med sort
peber og lag

+  Smarstegt julemedister med hjemmelavet grov
sennep

+  Marineret farverig cruditésalat med saltbagte

mandler, soltarrede tranebaer og friske blbzer WWW.efbj u lEfrO kOSt.d k
Marineret gronkalssalat med hakkede valngdder, telefon 5 76 -I 2 66 OO "{_ P

ﬁ . hevlede aebler og revet ingefeer
Dessert konference@efb.dk

+  Osteplanke med julesyltede ngdder, oliventapanade, }%

hjemmelavede knaekbrad, dadler og figner

Hjemmelavet ris & Famande med polynesisk vanilje
og lun kirsebaersauce

Natmad
«  Péleegsbord

Gl. Vardevej 82, 6700 Esbjerg - www.efbkonference.dk



